
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2015

Blend / Assemblage : 60 % Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon, 

10 % Cabernet Franc

Production : 29 610 bottles / bouteilles – Alcohol : 14%

WINEMAKING & AGEING
Fermentation : 2 months in tanks

Malolactic fermentation : in oak barrels

Ageing : 18 months in oak barrels

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Vinification : 2 mois en cuves

Fermentation malolactique : en barriques.

Élevage : 18 mois en barriques.

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales récompenses
James Suckling : 90-91 (2016.03.23)

« This shows very pretty ripe fruit with plum and blackberry character. Full and savory… »

Concours Mondial de Bruxelles 2018 : Silver medal

Antonio Galloni : 89


